
Suppen


 Büsumer Krabbensuppe 5,10


 mit frischen Krabben und Sahnehaube
 
 
     4,00 €


 Kehdinger Hochzeitssuppe mit Einlage
 
 
     3,00 €


 Tomatencremesuppe

 mit Basilikum und Sahnehaube

 
 
 
     3,00 €

        Französische Zwiebelsuppe

         mit Croutons und Käse10 überbacken
 
 
     3,00 €

Frische Salate


 „Chefsalat“

 Frische knackige Salate der Saison

 mit Kochschinken 2*,7,8 und Käsestreifen 10, gekochtem Ei,

 American – Dressing 2 und Croutons,

 dazu reichen wir Baguette und Kräuterbutter
 
     6,50 €


 „Fitnessteller“

 Frische knackige Salate der Saison

 mit American – Dressing 2
 Baguette und Kräuterbutter

 und wahlweise:

 Putensteak
 
 
 
 
 
 
       
     8,50 €

 Rumpsteak
 
 
 
 
 
 
 
   13,50 €


 Kleiner gemischter Salatteller 

 mit American – Dressing²

 
 
 
 
     2,80 €


 Eisbergsalat mit Mandarinen – Rahm
 
 
     2,50 €



Kleine Leckereien:


 „Hausgemachtes Sauerfleisch“


 ( Süß-Sauer vom Schweinenacken )

 mit Remouladensoße1,8,16 und Bratkartoffeln
   
     8,30 €


 „Jägertoast“

 Kleines Putenschnitzel mit frischen Champignons

 und Zwiebeln auf Toast, dazu Salatbeilage
 
     8,80 €


 „Krabbenbrot2“

 mit zwei Spiegeleiern
 
 
 
 
 
     9,50 €


 „Schlemmertoast“

 2 kleine Schweinemedaillons auf Toast

 mit Pfirsich und Sauce Hollandaise überbacken

 dazu Salatbeilage
 
 
 
 
 
 
     9,50 €

Vegetarische Gerichte


 Folienkartoffel „Kapitänsart“

 Ofenkartoffel mit Kräuterquark gefüllt,

 Nordseekrabben2  und Salatbeilage
 
 
 
     8,80 €


 „Ratatouille“

 Mediterranes Gemüse in einer Tomatensauce

 mit frischen Kräutern, dazu servieren wir Reis
 
     8,00 €


 Champignon – Kräuterrrahm - Rösti

 Frische Champignons in Kräuterrahmsauce 
        auf Kartoffel – Rösti1, dazu Salatbeilage
 
 
     7,50 €



Leckereien vom Schwein


 Schnitzel „Wiener Art“
mit einem Salatteller und Pommes Frites
 
 
     9,50 €


 Schnitzel „Holsteiner Art“
mit Spiegelei, buntem Gemüse und Bratkartoffeln  
   10,50 €


 Schnitzel „Jäger Art“

 mit Zwiebel-Champignon-Soße,

 Salatteller und Pommes Frites
 
 
 
 
   11,50 €


 Schnitzel „Knoblauch“

 mit frischem Knoblauch und Käse überbacken

 dazu Salatteller und Pommes Frites
 
 
  
   11,50 €


 Schnitzel „Hawaii“

 mit Kochschinken, Ananas und Käse überbacken

 dazu Salatteller und Pommes Frites
 
 
 
   12,50 €


 Schnitzel „Paprika“

 mit einer pikanten Paprikarahmsauce,

 dazu Salatteller und Pommes Frites
 
 
   
   11,50 €


 Schnitzel „Caprese“

 mit Mozzarella und Tomate überbacken,

 dazu Salatteller und Tomatennudeln

 
  
   12,00 €







 Schnitzel „Olive-Feta Käse“

 mit grünen Oliven und Feta–Käse überbacken,

 dazu Salatteller und Tomatennudeln

 
    
   12,00 €


 „Tessiner Nudelpfanne“

 Schweinemedaillons auf

 grünen und weißen Bandnudeln in

Tomatensoße mit Schinkenstreifen 7, Tomate,
und Käse überbacken                                                 12,80 €




 „Ratsherrenteller“

 Schweinemedaillons mit Zwiebeln

 und frischen Champignons, feinem Gartengemüse, 

 Sauce Hollandaise und Kroketten
 
 
 
   12,80 €



Gegrilltes von Schwein, Rind und Pute


 „Grillteller“

 Rumpsteak, Schweinemedaillon und Putensteak

 mit Kräuterbutter, Grilltomate, Grillwürstchen,

 Pommes Frites und Salatteller2

 
 
 
   14,50 €


 „Kehdinger Bauernteller“

 kleines Rumpsteak und Schweinemedaillon   

mit Spiegelei, Speckbohnen und Bratkartoffeln

   14,50 €


 Rumpsteak „Rustikana „ 

 mit Zwiebeln, frischen Champignons

 Kräuterbutter, Salatteller2 und Bratkartoffeln     
   15,80 € 


 Rumpsteak mit 
einer Folienkartoffel mit Kräuterquark,
Salatteller2 und Kräuterbutter
 
 
 
 
   14,50 €

Rumpsteak „Madagaskar“ 

 Zartes Rumpsteak mit Pfefferrahmsoße,

 Speckbohnen und Pommes Frites
 
 
 
   14,50 €


 Putensteak „Hawaii“

 mit Curryrahmsoße, gebackener Banane

 und Butterreis
 
 
 
 
 
 
 
   11,50 €


 „Zartes Putenschnitzel „
mit Sauce Hollandaise


 feinem Gartengemüse und Kroketten
 
 
   11,50 €


 „Hörner Putenpfanne“

 Putengeschnetzeltes auf Bandnudeln 

mit Tomaten und Zucchiniwürfeln, 
Zwiebeln, Kräuterrahmsoße 
und Käse überbacken
 
 
 
 
 
   12,50 €







F(r)isch aus dem Meer


 Rotbarschfilet gebraten

 -  mit Curryrahmsoße,

     Früchten und Butterreis
 
 
 
 
     9,80 €

- mit zerlassener Butter, Salatteller
und Salzkartoffeln
 
 
 
 
 
   11,50 €


 Schollenfilet „Feinschmecker Art“

 mit Krabben2, Sauce Hollandaise,

 Salatteller 2und Salzkartoffeln
 
 
 
   
   13,50 €


 Nordseescholle „

 mit zerlassener Butter,

 Salatteller 2 und Salzkartoffeln
 
 
 
 
   13,50 €

- mit krossen Speckwürfeln
 
 
 
 
   14,00 €
- mit Nordseekrabben
 
 
 
 
 
   15,00 €


 „Nordseeteller“

 Rotbarsch, - Schollen und Lachsfilet

 mit Nordseekrabben2, Salatteller 2

und Bratkartoffeln
 
 
 
 
 
 
   14,50 €

„Cuxhavener Fischteller“

 Rotbarsch- und Seelachsfilet

 mit Dijon – Senfsoße,

 Eisbergsalat mit Mandarinen – Rahm

 und Salzkartoffeln
 
 
 
 
 
 
   10,50 €


 „Norwegische Lachspfanne“

 gebratenes Lachsfilet auf Bandnudeln

 mit Broccoli, 

Kräuterrahm und Käse überbacken
  
 
 
   11,80 €




 „Hamburger Pannfisch“ 
(in der Pfanne serviert)


 Seelachs, - Rotbarsch- und Lachsfilet

 mit Dijon – Senfsoße, Nordseekrabben2


 und Bratkartoffeln
 
 
 
 
 
 
   13,00 €


 „Fischerschmaus“

 Nordseekrabben2 mit Rühreiern

 und Bratkartoffeln
 
 
 
 
 
 
   13,00 €

                    

                  

                                                                                                                                                              



KINDERKARTE
 
POMMES FRITES
 
 
 
 
 
 
     
 2,50 €
-mit Mayonnaise  
 
 
 
 
 
            
 2,70 €
-mit Ketchup
 
 
 
 
 
 
 
     
 2,70 €
-mit Ketchup und Mayonnaise
 
 
 
     
 2,90 €

 GEMÜSETELLER MIT BRATENSOßE
 UND PETERSILIENKARTOFFELN

 
 
     
 
 3,50 €

 FISCHSTÄBCHEN MIT POMMES UND KETCHUP
    
 
 4,00 €

 CHICKEN CROSSIES MIT POMMES UND KETCHUP    

 4,00 €

 PUTENSCHNITZEL MIT GEMÜSE,
 POMMES UND KETCHUP
 
 
 
 
 
     
 5,00 €

 BUNTE NUDELN MIT TOMATENSOßE
 
 
     
 3,50 €

SCHWEINEMEDAILLONS mit
SAUCE HOLLANDAISE
UND KROKETTEN
 
 
   
 
 
 
     
 7,00 €

 

                                    Erklärung der Fußnoten

1=mit Geschmacksverstärker 2=mit Konservierungsstoffen 4=mit Phosphat
5=mit Süßungsmittel 7= Formvorderschinken 8=mit Antioxidationsmittel

9 =Deutscher Weichkäse 10=mit Farbstoff 11= chininhaltig 12=koffeinhaltig
14=kakaohaltige Fettglasur 16=mit Milcheiweiß

                             
   



Getränkekarte

Vor dem Essen:

Sherry dry
 
 
 2,90 €
Sherry medium
 
 2,90 €
Sherry cream
 
 2,90 €
Martini Bianco
 
 2,90 €

Piccolo Sekt 
 
 4,00 €
Prossecco 
 
 0,2l
 4,50 €
Prossecco mit Aperol
 3,50 €

Bier vom Fass:

Herforder Pils 
 0,2l
 1,80 €
Herforder Pils 
 0,3l
 2,40 €
Herforder Pils 
 0,4l
 3,00 €
Alle Größen auch als Alsterwasser

Duckstein 
 
 0,3l
 2,80 €

Weizenbier (Hefe trüb)
Hell ( Fass )
 
 0,5l
 3,30 €
Dunkel ( Fl. )
 0,5l
 3,30 €
Alkoholfrei
 
 0,5l
 3,30 €

Erfrischungsgetränke:

Coca Cola 10,12, Fanta 2,8,10
Sprite 2, Spezi    
 0,2l
 1,80 €

 
       
 0,4l
 3,00 €

Cola light 2,6,10,12
 0,2l
 1,80 €

Mineralwasser   
 0,25l  1,80 €
classic, leicht oder naturell

Orangensaft
 0,2l
 2,00 €
Apfelsaft 
 
 0,2l
 2,00 €
aus der Region
Apfelschorle 
 0,2l
 1,80 €
Apfelschorle
 0,4l
 3,00 €

und nach dem Essen:

Tasse Kaffee 12
 
 1,60 €
Espresso 12
 
 
 1,70 € 
Cappuccino12
 
 2,10 €
Latte Macchiato12
 
 2,60 €
Milchkaffee12
 
 2,70 €

Spezialitäten des Hauses:
Kehdinger Feuer
 2cl
 2,00 €
Osteland Aquavit 
2cl
 1,90 €
Kehdinger 
Kräuter Tropfen
 2cl
 1,80 €

Spirituosen:
Jubi 
 
 
 2cl
 2,00 €
Malteser 
 
 2cl
 2,00 €
Linie 
 
 
 2cl
 2,20 €
Bommerlunder 
 2cl
 2,00 €
Bommi – Pflaume 
2cl
 2,20 €
Weizenkorn 
 2cl
 1,40 €
Helbing Kümmel 
2cl
 1,80 €

Williams Birne 
 2cl
 3,00 €
Kirschwasser 
 2cl
 3,00 €
Himbeergeist
 2cl
 3,00 €
Apfelbrand 

 2cl
 3,00 €
Calvados 
 
 2cl
 3,00 €

Fernet Branca
 2cl
 2,00 €
Ramazotti auf Eis 
4cl
 3,00 €
Sambuca 
 
 2cl
 2,40 €
Ouzo 

 
 2cl
 2,40 €
Grappa 
 
 2cl 
 2,80 €
Asbach Uralt 
 2cl
 2,40 €
Remy Martin 
 2cl
 2,80 €
Mariacron 
 
 2cl
 2,00 €
Baileys auf Eis      
4cl
 3,00 €
Whisky 
Oban/Dalwhinnie
4cl
 4,50 €

Campari – O-Saft  4cl
 3,80 €

Cola – Korn 0,1/0,2
 1,50/2,80€
Cola – Whisky 0,1/0,2
 1,90/3,60€
Cola Bacardi 0,1/0,2
 1,90/3,60€
Cola – Pernod 0,1/0,2
 1,90/3,60€


